
本場イタリアで、
ソムリエになる。

DIVENTARE SOMMELIER IN ITALIA.

AIS認定ソムリエ資格取得を目指す短期集中プログラム



土地、料理、人、文化。

イタリアで暮らすように学ぶ時間が

ワインを語る言葉に深みを与えます

ワインは

教科書だけでは完成しません。



01 / AIS認定カリキュラム
イタリアソムリエ協会の体系的なメソッドを現地で学びます。

02 /日本語通訳付き
専門的な内容も日本語で理解しながら学べます。

03 /イタリア現地での集中体験
授業、テイスティング、ワイナリー訪問を通じて学びます。

このプログラムの3つの価値



開催地
イタリア・トスカーナ
モンテカティーニ・テルメ

期間 （約6週間）

開催時期 年３回

サポート 日本語通訳・日本語アシスタンス

対象 ワイン愛好家/飲食業/ホテル
ワイン販売/輸入業/ソムリエ

コース概要



Level 3｜料理とワイン

のアッビナメント

Level 1｜ソムリエの基礎 Level 2｜イタリアと

世界のワイン産地

3つのレベルで

体系的に学ぶ

ソムリエとしての基本知識、

サービス、テイスティング、

ブドウ栽培、醸造、ビール、

蒸留酒などを幅広く学びま

す。

テイスティング技術を深めな

がら、イタリア各州と世界の

ワイン産地を体系的に学びま

す。

料理とワインの相性を分析

し、試食と試飲を通じてペ

アリングを実践的に学びま

す。



料理人からソムリエへ。

 AISでの学びが、ワインを伝える言葉に確かな

説得力を与えてくれました。

Our Sommelier

石川さん
ワインインポーター

ソムリエ・ワイン講師

Voice

卒業生の今

初めての海外生活、未経験からの挑戦。本場イ

タリアでやり切った経験が、お店を開く勇気を

くれました。

ともこさん
ワインバー店主



「プロの料理人の夫」を支えたい。知識ゼロか

ら始まった挑戦。 独学で掴んだ資格のその先

へ。最良のペアリングを提案できる自信がつき

ました。もう一度受講したいほど楽しい思い出

です。

Our SommelierVoice

卒業生の今

イタリアをさらに深く、豊かに極める。住むよ

うに滞在した1ヶ月が、長年のキャリアにプラ

スアルファを加えてくれました

鈴木さん
イタリアンレストラン

オーナーソムリエ

湊さん
イタリアワイン専門

ワインバーオーナー



1965年創設、
イタリア大統領認可のソムリエ協会 AIS。

イタリア全土に支部を持ち、
約4万人以上の会員を抱える、
国内最大級のワイン教育機関です。

試験に合格した方には、AIS認定ソムリエとしての称号が授与されます。
 AISの教育は、イタリア国内をはじめ、ワイン業界・飲食・ホスピタリティの分
野で高い専門性を示すものとして広く認知されています。

AIS（イタリアソムリエ協会）とは

取得できる資格について



スタンダードプラン :  €8,500

レッスン受講費
日本語テキスト
AIS公式テイスティンググラス一式
試験費用
宿泊費
ホテル滞在の場合：授業開催日の全食付き。
アパート滞在の場合：キッチン付き宿泊施設（食
事各自）
テイスティング教材
授業での試食教材

他に、エクストラ・プライベートプラン、レベル別受講料金もございます。
詳細プランは個別相談にてご案内します。

※別途、現地にて協会への入会・年会費（170ユーロ/Euro現金）が初日に必要となります。

※宿泊施設は、開催人数や現地の状況により、キッチン付きミニアパートメントまたはホテルとなります。

ホテル利用の場合は、授業開催日の食事が含まれます。宿泊施設、送迎、食事等の詳細は、お申し込み前に個別にご案内します。

含まれるもの

含まれないもの

日本〜イタリア往復航空券
現地までの交通費
自由行動時の諸経費
食費(※ホテル滞在時は授業開催日の全食付き。）
オプショナルツアー参加費用（任意）



Q

A

語学やワインの知識がなくても大丈夫ですか？

どんな人が通っているの？

講師はどんな人？

ワインも語学も、全くの初心者でも問題ありません。日本語
アシスタントが授業から日常生活までサポートします。初心者
の方でも資格取得を目指せるよう、学習面でもフォローしま
す。

イタリア好き、ワイン好き...まずはそこから。飲食関係の職種
の方はもちろん、会社勤めの方、学生、主婦の方まで、さま
ざまな方が同じ教室で学んでいます。

AISコ-ス講師の資格を得るために、ハイレベルな試験の難関
をくぐり抜け てきた各分野 のエキスパート達。ソムリエとし
てだけでなく、各界の第一線 で活躍する専門家からなる 多彩
な講師陣は、当校が誇る財産の一つです。 

FAQ
よくあるご質問

Q

A

Q

A



1

2

3

4

LINEで
相談 メール

公式LINEまたはメールにて、
無料カウンセリング希望とご連絡ください

オンライン・メール・お電話　お好きな方法
で、カウンセリング。内容についてのご質問、
滞在についてなどなんでもお答えします。

ご納得いただいた上で、正式なお申し込みへ

所定のお申し込みフォームにご記入後ご提出
ください。ご登録受付後、お支払い等のお手
続きをお知らせいたします。

お申し込みの流れ

お早めのお申し込みで利用できる割引もございます。
日程、費用、滞在、参加条件について、個別にご案内します。
参加を迷っている段階でも、お気軽にご相談ください。

info@accademiadeivini.com

https://lin.ee/OsAwGrz
https://lin.ee/OsAwGrz
mailto:info@accademiadeivini.com


INFO@ACCADEMIADEIVINI.COM

LINEで相談する

まずは、日本語で
お気軽にご相談ください。

https://lin.ee/OsAwGrz
https://www.instagram.com/accademiadeivini/
https://www.facebook.com/AssociazioneItalianaSommelierJapan
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